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ACTA DE MANEJO HIGIENICO DE LOS ALIMENTOS
PRIMERA SESION

FECHA: 7 4 ENE 2075 DURACION: 2 HORAS

OBIJETIVO:

CAPACITAR A LAS PERSONAS QUE A DIARIO MANIPULAN ALIMENTOS PARA QUE
ELABOREN PRODUCTOS SALUDABLES QUE NO SEAN DE RIESGO PARA LA SALUD
TANTO DE NINOS COMO DE ADULTOS.

'‘OBJETIVOS ESPECIFICOS:
> CONOCER LA LEGISLACION SANITARIA Y ENTIDADES SANITARIAS NACIONALES

E INTERNACIONALES _
> INSTRUIR SOBRE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SU CLASIFICACION

» ENSENAR LA CONTAMINACION CRUZADA Y SU PREVENCION
> EDUCAR SOBRE LA CADENA DE FRIO Y SU IMPORTANCIA AL MANIPULAR

ALIMENTOS
> COMPRENDER CUALES SON LOS ALIMENTOS DE ALTO RIESGO PARA LA SALUD

PUBLICA Y SU MANEJO

METODOLOGIA
ACTIVIDAD EXPLICATIVA, DIAPOSITIVAS, PREGUNTAS Y RESPUESTAS,

DUDAS, EVALUACION FINAL.

FIRMA Y SELLO
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. SALUD NUEVA

TALLER 1 - EXAMEN MANIPULACION DE ALIMENTOS
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cepulA: 0052444 . TEL: 212225 ud¥S
EMPRESA: __ —taondaciain Loy EDAD: __ 71
RESPONDA M N UNA X LAS SIGUIENTES PREGUNTAS:

1. ;Cual es el orden correcto para realizar la limpieza en un establecimient
X Pre-limpieza, limpieza principal, enjuague, desinfeccion, enjuague final, secado
b) Desinfeccion, limpieza, secado, enjuague final
¢) Pre-limpieza, limpieza principal, enjuague, secado

2. ;Para que realizamos una limpieza y desinfeccién?
a) Evitar la presencia de plagas y microorganismos
b) Tener una buena inocuidad y asepsia
¢) Prevenir la contaminacién y deterioro en los alimentos
¥} Todas las anteriores

3. Lea la siguiente informacién: ¢
“Esta condicion de almacenamiento es necesaria tanto para manitener un ambiente) agradable [
para el trabajo como para evitar el crecimiento de microorganismos y la presencia de plagas. |
Ademas, elimina la posibilidad de que los productos se contaminen con polvo y otras
a) Acondicionamiento
b) Ventilacién
%) Limpieza

4. ;Cudl es la principal forma de evitar la presencia de plggas/

a) Ventilaciéon
) Limpieza
¢)- Lavado de manos

5. Cual es la dosi i i odio al 5.25% para desinfectar un litro de agua?
a) De30a 50 cm?

p{DeBaScm
.©) De 300 a 500 cm?

a) Continuar normalmente con mis labores
b) Mejorar la inocuidad
¢) No involucrarme con los roedores o insectos encontrados
d) Comenzar un proceso de exterminacién por mi cuenta
% Llamar a un profesional en control de plagas

f) Buscar mas indicios de plagas con minuciosidad
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